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Azeite Virgem Extra | Extra Virgin Olive OIl

Azeite ExtraVirgem Divai é um
produto certificado e de
qualidade, de aspecto liquido

De cor esverdeada a dourada,
cheiro suave e sabor doce.

oleoso, sem depésito e limpido.

Azeite DIVAI Epic Cuisine
Virgem Extra

Composigio: Azeite virgem extra.

Categoria: Acidez maxima 0,5%.

Regido: Mirandela.

Variedades de Azeitona: Galega, bical, cordovil e cobrangosa.

Validade: Consumir de preferéncia antes de: 36 meses.
Condigdes de Em armazém coberto, ao abrigo da luz e calor.
armazenamento: O consumidor final devera guardar o produto em

local fresco, seco e a temperatura ambiente.

DADOS ANALITICOS

indice de peréxidos (meq O2/Kg): < 20

Absorvéncia: 270nm < 0.22 ;K < 0.0l

Ceras (mg/Kg):< 150

Esterdis (%): conforme a legislagio Reg (CEE) n° 2568/91

Acidos Gordos (%): conforme a legislacio Reg (CEE) n° 2568/9 |
Contaminantes: No azeite destinado ao consumidor final, apenas
¢é admissivel a presencga das seguintes substancias contaminantes:
Lipidos 100 ml — 92 gr

Valor calérico 100 ml — 830 Kcal

Pesticidas: Nao detetével

Alergénios: Ndo contém gluten

COMPOSICAO LOGISTICA

Caixa

1Cx x 6 Unidades 2000 ml (Garrafio PET)
275 x 220 x 325mm

Vol. 0,0197m?

EAN: 15601 397010 317
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